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Gastronomie am Buskers Bern 
Ob besonders ausgefallen oder besonders einfach – die Qualitätsansprüche für Gastrostände sind sowohl inhaltlich-
gastronomisch wie ästhetisch hoch. Wir legen Wert auf Qualität, Nachhaltigkeit, Vielfalt, Stil und Originalität. 
 
Dein Gastro-Stand bei Buskers Bern 

Wie bei der Wahl der Artist:innen durch die künstlerische Leitung berücksichtigt das Gastroteam Buskers Bern Food Anbieter:innen 
oder Caterer, welche sich durch originelle, eigene Ideen auszeichnen und etwas Besonderes anbieten und repräsentieren. Dies kann 
besonders ausgefallen oder auch besonders einfach sein. Hierbei sind unsere Qualitätsansprüche sowohl inhaltlich-gastronomisch 
wie ästhetisch hoch. 
 
Bewerbung 

Bewerbungen für Buskers Bern 2025 nehmen wir gerne und ausschliesslich vom 1. – 31. Januar 2025 entgegen, anschliessend 
werden diese geprüft und ausgewertet. Kommt euer Konzept für die nächste Ausgabe von Buskers Bern in Frage, werden wir uns bei 
euch melden. Falls ihr innerhalb der nächsten Wochen nichts von uns hört, könnt ihr davon ausgehen, dass wir euch für die nächste 
Ausgabe nicht berücksichtigen können. Dies hängt nicht nur vom Angebot und der Qualität ab, sondern von vielen weiteren 
Faktoren. Wir bitten um Verständnis und danke für eure Geduld. 
 
Deine Bewerbung enthält: 

• Standkonzept mit Motto/Idee  
• Infrastruktur 
• Skizze Stand (Foto, Handskizze etc.) 
• Menükarte/geplantes Angebot  
 

• Standgrösse 
• Dekokonzept 
• Strombedarf und Geräte 

 
 

Details zu den Konditionen erhältst du nach erfolgreicher Bewerbung. 
 
Auswahlkriterien 

• Bevorzugt werden Anbieter:innen von regional erhältlichen und artgerecht produzierten Frischprodukten (Fleisch, Fisch, 
Gemüse, Früchte, Milchprodukte). Bei Buskers Bern werden ausschliesslich Schweizer Geflügel und Schweizer Fleisch sowie 
MSC-, Bio- oder Schweizer Fisch angeboten. 

• Wer mit wenig Strom auskommt und mit Gas kocht, wird bevorzugt. 
• Der Take-Away–Verkauf (Gassenverkauf) von Bier (Lager, Spez. etc.) und Spirituosen ist den entsprechenden 

Lizenznehmer:innen vorbehalten. 
• Eine Bewerbung erfolgt für die Basis-Lizenz oder für eine Kombination der Basis-Lizenz mit den anderen zwei Lizenzen. 
 
Lizenzen 

Folgende drei Lizenzen werden von Buskers Bern vergeben: 

Basis–Lizenz 
Die Basis–Lizenz ist Pflicht für jeden Stand. In der Basis–Lizenz ist die Produktionsfläche von 9m² (3m × 3m) inbegriffen.  
Sie berechtigt zum Verkauf von Food, von alkoholfreien Getränken sowie von Wein und Prosecco. 
Falls Food angeboten wird, berechtigt diese Lizenz zudem zum Verkauf ohne Aufpreis von Spirituosen. Die Spiritus-Lizenz ist in 
diesem Fall hinfällig. Die Basis-Lizenz kann kombiniert werden mit der Bier– und/oder der Spiritus–Lizenz. 

Bier–Lizenz 
Die Bier–Lizenz wird zusätzlich zur Basis-Lizenz berechnet (on top) und berechtigt zum Verkauf von Bier, ausschliesslich aus dem 
Sortiment des Buskers Bern Getränke-Partners. 

Spiritus–Lizenz 
Die Spiritus–Lizenz wird zusätzlich zur Basis-Lizenz berechnet (on top) und berechtigt Caterer ohne Foodangebot zum Verkauf von 
Spirituosen.  
 
Buskers Bern bietet den Standbetreiber:innen die Möglichkeit, während den drei Festivaltagen gekühltes Bier und Mineral aus einem 
reduzierten Sortiment an einem Lagerstandort in der Altstadt zu beziehen. 


